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UVAGGIO  Pecorino  100% 

NOME PRODOTTO  Montalfano 

COLORE                 Bianco 

ANNATA                  2008 

DENOMINAZ IONE    Pecorino I.G.T. 

T IPOLOGIA  Vino Bianco 

GRAD AZIONE 
ALCOOL ICA  13 ,50 % Vol. 

VINO 

PRODUZIONE PER 
ANNO                   6.000 Bottiglie 

 
V IT IGNO                 Pecorino 
TECNICA  D I  
COLT IVAZ IONE          Tendone 

ET A ’  DEL  V IGNETO 6 Anni 

RESA  PER ETT ARO     10.000 Kg  /ha 
ZONA D I  
PRODUZIONE  Cupello (CH) - Abruzzo 

  VIGNETO 

ESPOSIZ IONE            Sud - Est 
 

PERIODO RACCOLTA  Fine di Settembre 
TECNICA  D I  
V IN IF ICAZ IONE      Sistema “ a freddo” 

FERMENTAZ IONE      Temperatura controllata (12 °) 
DURATA  
FERMENTAZ IONE  20  Giorni 

AFF INAMENTO Acciaio 

 VINIFICAZIONE 

IMBOTT IGL IAMENTO   Febbraio successivo alla 
vendemmia 

 

AS PETTO      

Vino molto particolare, forte e 
gentile allo stesso tempo, dal 
gusto gradevole, colore giallo 
paglierino, ideale con zuppe di 
pesce.  

PALATO                Pieno, fresco 
TEMPERATURA D I  
SERV IZ IO       18 °C 

  

 DEGUSTAZIONE


